Po ztozeniu zamowienia u
kelnera wroc tutaj na chwilke, by

dowiedziec sie, czego jeszcze
mozesz doSwiadczyc
w Patacu Pakostaw.

Pokoje
inne niz wszystkie

A kazdy inny niz pozostate: Harmonia,
Petnia, Ptasie radio, Winniczek, O poranku,
Grzechu warte, Miedzy stowami, Na puchu -
to tylko kilka z naszych 24 pokoi
urzadzonych w innym, niebanalnym stylu.
Nasi stali bywalcy donoszg, ze w kazdym
inaczej sie sni. Warto zarezerwowac jeden z
nich i sprawdzic.

.l Zyli dtugo i szczesliwie”

Choc jesteSmy skromni, to w tym
przypadku przyznajemy otwarcie, ze to
as w naszym rekawie. O weselach
moglibySmy pisac ksigzki: o kazdej tzie
wzruszenia i kazdym romantycznym
gescie pary mtodej, ktdra w naszym
ogrodzie nad stawem, w klimatycznie
ozdobionej bramie, przysiega sobie
dozgonng mitoSc. A poniewaz droga
do serca wiedzie przez zotadek, dopasujemy
indywidualnie menu wedtug preferencji i diety,
a takze chetnie przygotujemy stodkosci i
takocie z wykorzystaniem konfitur z naszej
spizarni. Wiemy, ze ten dzien bedzie

i tak najpiekniejszym w Waszym zyciu:

my zadbamy o to, by byt doskonaty pod
kazdym innym wzgledem.

Naturalnie z Pakoslove

W spizarni Pakoslove zamykamy m.in. lato

w stoikach — to nasza odpowiedz na sktadniki
wspomagajgce i sposob na prawdziwe, naturalne
smaki przez caty rok. Wypetniona przetworami

i przedmiotami tworzonymi z mitoscia i szacunkiem
do natury, spizarnia oferuje rowniez wszystko,

co warto zabrac ze sobg, by smak Pakoslove mogt
goscic w Waszym domu na co dzien.

Wyjatkowe wydarzenia
biznesowe i kobiece
warsztaty w inspirujacej
przestrzeni

Wyjatkowe przestrzenie Patacu Pakostaw sg
stworzone dla spotkan, ktore inspirujg — zarowno
w biznesie, grupie przyjaciot, a takze w pieknym
kobiecym gronie. Wiemy, ze betonowe biura nie
sprzyjaja prawdziwej kreatywnosci i regeneracji.
Dlatego zapraszamy Cie do organizadji
warsztatow, szkolen i wydarzen w otoczeniu
natury, gdzie mozesz w petni zaangazowac swoj
zespot lub stworzy€ wyjatkowa przestrzen i
klimat dla Twoich Gosci.

Oferujemy kompleksowa organizacje
roznorodnych wydarzen: od firmowych szkolen,
przez konferencje i debaty, po spotkania
integracyjne.

Specjalizujemy sie takze w organizadji
wyjatkowych wydarzen dla kobiet, takich jak
warsztaty rozwoju osobistego, kreatywne
spotkania, wydarzenia wellnes czy czas z joga,

jednym stowem budujemy przestrzen, ktora

sprzyja wymianie inspiracji i wsparciu.
Pozwdl nam zadbac o kazdy szczegot — od
planowania po realizacje — i doSwiadcz petni
mozliwosci w Patacu Pakostaw.

Piszemy o tym wszystkim,
bo nie kazdy wie, ze Patac
Pakostaw to nie tylko
Kuchnia. Jesli jednak

wiedziates o nas wiecej, niz
przypuszczaliSmy, to mamy
COS, Czego z pewnoscig

nie podejrzewasz:

Przebieg W,
Twoich przezyc &

W naszym garazu stoi kilka wyjatkowych
samochodow, ktére z kierowcg lub bez,
zawiozg Cie tam, gdzie chcesz, i w takim stylu,
jakiego chcesz: sg tu Ford T, Bentley R Type,
Mercedes-Benz SL 450, Lincoln Continental
Mark IV, Chevrolet Corvette C3iinne.

Czy jest tam cos dla Ciebie? Jesli nie, to poszukaj
tego wtasciwego na naszeklasyki.pl.

KUCHNIA

PAKOSLOVE

Witajcie w otulonym jesienig Pakoslove!

Z radoscig przedstawiamy Wam nasza
jesienna karte dan, stworzong z sercem
i pasja przez Szefa Kuchni Piotra
Ostrowskiego.

Jesien to czas bogactwa smakdéw — ciepta,
aromatow i koloréw, ktore otulaja nas
kazdego dnia. Znajdziesz tu potrawy, ktore
celebruja sezonowe sktadniki, przytulnosc
natury i energie ztotych promieni stonca.

Zapraszamy Cie do wspolnego stotu, by
cieszyc sie jesienng atmosfera, odkrywac
nowe smaki i dzieli¢ sie radoscia.

Twoja opinia jest dla nas bardzo wazna -
powiedz, co Cie urzekto i co mozemy

jeszcze dopiescic, by byto jeszcze pyszniej.

Zyczymy smakowitej podrézy przez
jesienne menu !

Zespot Pakoslove !

DZIEKUJEMY ZA CZAS, KTORY
MOZEMY SPEDZIC Z TOBA

@ 0

OZNACZ NAS
(@palacpakoslaw i #pakoslove '
pokaz, jak spedzasz u nas czas




DOBRE DOBREGO
POCZATKI

PRZYSTAWKI

Tatar wotowy z majonezem wasabi, chipsem

z ziemniaka i topinamburu, bursztynowym z6ttkiem,
piklowanymi maslakami oraz naszym czarnym
chlebem, podany z dymem rozmarynowym

ok. 0,310 kg

Warzywa okopowe marynowane w ziotach, podane
na kremowym sosie truflowym z zielong oliwag

i dymem rozmarynowym

ok. 0,310 kg

Ravioli z szyjkami rakowymi, maslang emulsja,
pieczong dynig i musem z batata
ok. 0,270 kg

ZUPY

Staropolski rosot z perliczki, z lanymi kluskami,
wioszczyzng i leSnymi grzybami
ok. 0,400 |

Krem z topinamburu z prazonym sezamem,
olejem Inianym i chipsami z pikantnego salami
(rowniez w wersji veganskiej)

ok.0,370 |

DLA NASZYCH
MALYCH GOSCI

Domowy rosot z kluseczkami
ok. 0,240 kg

Pierogi leniwe na stodko z butka tartg
i masetkiem, podane z pieczong Sliwka
ok.0,270 kg

Mini de volaille podany z purée
ziemniaczanym i confitowanymi
mini marchewkami

ok. 0,340 kg

Frytki ok. 0,180 kg
Frytki z batata ok. 0,160 kg
Pizza Margherita - mata ok. 0,210 kg

47,00

37,00

41,00

28,00

28,00

22,00

28,00

36,00

13,00
15,00

22,00

GLODNEGO
NAKARMIC

DANIA GEOWNE

Wolno pieczony kark z dzika, ciemny sos,
maslane purée ziemniaczane,

pancetta oraz buraki z chrzanem

ok. 0,470 kg

Parowany sum ze Stawow Milickich
marynowany w pieprzu cytrynowym i szatwii,
risotto szafranowe, dziki brokut z panko

ok. 0,460 kg

Wolno pieczona gicz jagnieca marynowana

w jogurcie z mieta i rozmarynem,

podana z aromatycznym ryzem i pieczonym batatem
ok. 0,580 kg

Kopytka dyniowe z prazonym sezamem, musem
z pieczonej dyni, Swiezym 2ottkiem

i chipsem z jarmuzu

ok. 0,420 kg

Stek z poledwicy wotowej z sosem bernefiskim,
blanszowanym szpinakiem z czosnkiem

oraz pieczonym ziemniakiem pertowym ze szczypiorkiem

ok. 0,520 kg

Przepiorka sous-vide, puree z baktazana z kurkami,
smazona polenta, marchewki glazurowane

w soku zurawinowym, kruszonka z pistacja

ok 0,480 kg

Niedzielny Zestaw z Kaczka dla dwojga

Zapraszamy na wyjatkowe danie —

pot aromatycznej kaczki podawanej z warzywami,
dodatkami skrobiowymi oraz dwiema porcjami
domowego rosotu.

Obowigzuje wczesniejsza rezerwacja zestawu.

LEKKO | POZYWNIE

SALATY | SALATKI

Satata z rostbefem i dressingiem dijon,
konfitowanymi pomidorkami

i blanszowanymi pistacjami

ok. 0,390 kg

Satata Cezar z kurczakiem i anchois,
podana z palong limonka i Swiezymi ziotami
ok. 0,360 kg

69,00

59,00

79,00

46,00

119,00

71,00

165,00

47,00

46,00

Menu degustacyjna

Szesc wyjatkowych kompozycji, ktére tworza kulinarng opowiesé
Szefa Kuchni — jego wizje, pasje i smakowy manifest.
Cena: 198,00

Pozwal sobie na doSwiadczenie, w ktorym kazdy kes zaskakuje,
zachwyca i opowiada swojg historie. To podroz przez smaki
Patacu Pakostaw — petna emocji, aromatow i harmonii,

gdzie kazdy detal ma znaczenie, a jedzenie staje sie sztuka.

BURGERY
Klasyczny — 100% wotowiny, chrupiacy boczek, | 51,00
ser taleggio, pomidor, ogorek, satata, frytki
ok. 0,460 kg
Serowy Hrabia — 100% wotowiny, ser camembert, | 46,00
konfitura z czerwonej cebuli, majonez, frytki
ok. 0,520 kg
Smash Burger - 100% wotowiny, majonez truflowy, | 43,00
jalapeno, karmelizowane szalotki w winie porto
ok. 0,380 kg
-/ PIZZA
Prosciutto (sos pomidorowy, ser, oregano, | 24,00/31,00
mozzarella, szynka prosciutto)
ok. 0,220 kg / 0,310kg
Salami piccante (sos pomidorowy, ser, | 24,00/31,00
oregano, salami, karczochy)
ok.0,220kg / 0,310 kg
Quattro formaggi (sos pomidorowy, ser, | 26,00/34,00
oregano, mozzarella, gorgonzola, parmezan, ricotta) w
ok. 0,220 kg /0,310 kg
Margherita (sos pomidorowy, ser, oregano) | 22,00/27,00
ok. 0,210kg /0,280 kg nw

Beza z kremem na bazie sera mascarpone,
z lodami jagodowymi, ciemnga czekolada,
musem z gruszki gotowanej w czerwonym winie W

StODKIEGO
DOBREGO ZYCIA

DESERY

Miodownik z zurawing, | 33,00
kremem waniliowym i czekolada W
ok. 0,240 kg

37,00

oraz rokitnikiem
ok. 0,270 kg

Nasze sorbety | 12,00/ gatka
/ o dostepne smaki zapytaj obstuge / V
ok. 0,08 kg

Lody z lokalnej manufaktury na gatki
ok. 0,070 kg

9,00/ gatka

Sos do lodow do wyboru | 500
malinowy
karmelowy

DRODZY GOSCIE

dla rezerwacji od 10 0séb
doliczamy 10% optaty serwisowej.
Wieksza ekipa przy stole to zawsze duzo radoéci,

ale tez wiecej pracy dla naszego Zespotu.
Dzieki, ze rozumiecie

ALERGENY W KUCHNI PAKOSLOVE

Jesli masz alergie, zapytaj kelnera o danie!

W naszych daniach moga pojawic sie takie
alergeny jak gluten, jajka, ryby, orzechy ziemne,
soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam,
skorupiaki i produkty pochodne.

LEGENDA

V - danie weganskie
W - danie wegetarianskie




