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ZOW Flomowa

KOLEDUJ.CELEBRUJ.tACZ

w Patacu Pakostaw

Swieta to czas, w ktorym kazdy gest nabiera szczegdlnego znaczenia,
a wspolne chwile stajg sie najpiekniejszym prezentem.
Firmowa Wigilia to niezwykta okazja, by podziekowac wspotpracownikom
| razem poczuc magie Bozego Narodzenia — w blasku Swiec,
przy dzwiekach koled i smaku tradycyjnych potraw, ktore przenosza nas
w Swiat wspomnien i Swiatecznego ciepta.

2025



é%WW swojg a)cg/o% (c/n%

Trzydaniowe menu serwowane indywidualnie
aperitif, zupa, danie gtowne, deser, kawa/herbata, woda niegazowana
menu skomponowane do 3h
165,00 / osoba

Trzydaniowe menu serwowane indywidualnie
aperitif, przystawka, danie gtowne, deser, kawa/herbata, woda niegazowana
menu skomponowane do 3h
175,00 / osoba

Czterodaniowe menu serwowane indywidualnie 195,00 od osoby:
aperitif, przystawka, zupa, danie gtowne, deser kawa/herbata, woda niegazowana
menu skomponowane do 4h
195,00 /osoba

Czterodaniowe menu z daniem gtownym serwowanym na potmiskach
2 porcje na osobe
aperitif, przystawka, zupa, danie gtdwne (do wyboru z dwoch propozycji), deser
menu skomponowane do 4h
210,00 / osoba

Foodsharing - wspolne dzielenie sie potrawami, ktore integruje i buduje Swigteczng atmosfere
aperitif, zupa, przystawki i dania gtdwne (r6znorodnosc w mniejszych porcjach) deser,
kawa/herbata, woda niegazowana
menu skomponowane do 5h
199,00 / osoba
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Koktajle na powitanie
(rowniez opcja bezalkoholowa)

Miod Pitny | Grzane wino | Prosecco

Przystawki
Tatar z tososia z guacamole, z marynowang dynig w miodzie i cynamonie,
podany z grzanka z naszego czarnego chleba
Karp milicki w occie z grzankga ziotowg i musem dyniowym
Terrina z kaczki z pistacjami oraz suszona Sliwkg i pomarancza, podana z brioszka
| cliemnym sosem z dodatkiem zurawiny,
Sos borowikowy na bazie kwasniej Smietany, rozmarynu i tymianku, podany
Z espuma ziemniaczang i grzanka,

Zupy
Krem z grzybow leSnych z grzankg cynamonowa,

Tradycyjny barszcz z uszkami,
Wielkopolska Kwasowka z pieczonym ziemniakiem,
Bulion rybny z warzywami i klopsikami z karpia

Dania gtowne
t0so0S marynowany w czosnku niedzwiedzim
| cytrynie podany na czarnym ryzu,
Rolada z kurczaka z kurkami, tymiankiem i rozmnarynem,
podana z truflowym purée, glazurowanymi marchewkami
| kremowym sosem karmelowym,
Risotto borowikowe z pieczonym burakiem, oliwg porowa
oraz blanszowang brukselkg z czarnuszka,
Pieczone udko z kaczki podane z czerwong kapustg z suszona Sliwka i cynamonem,
wielkopolska pyzg, ciemnym sosem z dodatkiem dyni,
Poledwiczka wieprzowa podana z ciemnym sosem z dodatkiem szatwi i estragonu,
szagolami i pieczonymi warzywami okopowymi,

Desery
Zapiekana szarlotka z cynamonem i bakaliami pod maslang kruszonka,
podawana z solonym karmelem
Sernik pomaranczowy z lodami z lokalnej manufaktury
Mus czekoladowy z konfiturag z czarnej porzeczki i lodami pomaranczowymi,
Tarta Sliwkowa z cynamonem i imbirem,

PAKOSLAW

P A &t A C



na Swigtecznych kolacjach firmowych tworzy wyjgtkowg atmosfere

— wspolne dzielenie sie potrawami wzmacnia wiezi i pozwala poczu¢ magie bliskosci.
Stot peten smakow staje sie miejscem rozmow,

radosSci i budowania cieptej, Swigtecznej wspolnoty.

Koktajl na powitanie
(rowniez opcja bezalkoholowa)

Miod Pitny | Grzane wino | Prosecco

Dania ciepte i zimne serwowane
w Srodek stotu
Krem z pieczonej papryki i pomidorow,
Carpaccio z buraka z prazonym sezamem, redukcjg z octu balsamicznego,
Pieczony t0s05 w sosie teryaki,
Piers z kurczaka z sosie gorgonzola,
Gulasz z muflona z warzywami,
Patatas bravas czyli pieczone ziemniaki
z lekko pikantnym sosem pomidorowym,
Blanszowana brukselka z olejem Inianym i czarnuszka,
Maslane gnocchi z truflg i czastkami cytryny,
Grillowane warzywa w oliwie z pestek wisni,
Hummus z konfitowanym pomidorem z grzanka,
Kompozycja wyselekcjonowanych lokalnych serow i wedlin
z konfiturg z czerwonej cebuli,

Deserki z patacowej pracowni
w stoiczkach (2 sztuk / osoba)

Szarlotka z cynamonem i bakaliami z maslang kruszonka
podawana z solonym karmelem
Mus czekoladowy z konfitura porzeczkowa

Kawa, herbata, woda z owocami w karafkach
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Pekkie przysmaki w foumic przekgsek

Sledz marynowany w oliwie musztardowej z ogdrkiem konserwowym,
czerwong cebulg i ptatkami chilli,
Ciabatta z humusem i serkiem szczypiorkowym z czarng oliwka i kaparami,
Kanapka nordycka ze Sledziem,
Swiateczny pasztet pieczony z konfitura zurawinowa,
Galaciki drobiowe,
Satatka jarzynowa tradycyjna
Chleb wiejski, buteczki dekoracyjne pszenne
Masto smakowe (solone, czosnkowe, bazyliowe),
Domowy smalec ze skwarkami,

75,00 / osoba
Zimowy kociotek
Krem z pieczonego niaka z grzanka czosnkowa i kwasna Smietang,

25,00 / osoba
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Z ogromnag radoscig stworzymy dla Ciebie wyjatkowy,
Swigteczny upominek, wypetniony magia i cieptem Swigt, stworzony
z mitosci w Patacu oraz lokalnych, starannie wybranych produktow.

Ten prezent bedzie idealnym podarunkiem dla Twoich Go5ci,
dodajac wyjatkowosci niezapomnianemu wieczorowi wigilijnemu.

Dodatkowo oferujemy noclegi w naszych nietuzinkowych, komfortowych pokojach, ktore dopetnig
wyjatkowy charakter tego magicznego czasu.

Stworz magie Swigt wtasnymi rekami!
Zorganizuj Swigteczne warsztaty i odkryj radosc kreatywnoSci!

e Las w szkle- to kreatywne zajecia, podczas ktorych uczestnicy tworzg unikalne miniaturowe
kompozycje roslinne zamkniete w szklanych naczyniach,

e \Narsztaty malowania motywow bozonarodzeniowych na porcelanie to okazja, by
witasnorecznie ozdobic porcelanowe naczynia Swigtecznymi wzorami, tworzac unikalne i
personalizowane dekoracje lub prezenty.

¢ Ozdoby bozonarodzeniowe z masy porcelanowej to delikatne, biate dekoracje o eleganckim
wygladzie, ktore mozna wtasnorecznie ksztattowac i zdobi¢, tworzac unikalne zawieszki na
choinke, girlandy czy ozdoby stotu, idealne do wprowadzenia Swigtecznej atmosfery.

e Warsztaty wyplatania Swigtecznej mini makramy to kreatywne zajecia, podczas ktorych
uczestnicy uczg sie technik tworzenia pieknych, recznie plecionych 0zddb Swigtecznych, takich
jak zawieszki na choinke czy dekoracje na Sciane, idealnych do wprowadzenia
bozonarodzeniowego klimatu.

e Muzyka na zywo — pianistka, flecistka & wokalistka - wyjatkowa oprawa muzyczna podczas
firmowej Wigilii — nastrojowe brzmienie fortepianu i fletu w potaczeniu z wokalem wprowadzi
gosci w Swigteczny, peten magii klimat

¢ Zwiedzanie Muzeum Bombki z przewodnikiem potgczone z prezentacjg, filmem
dokumentalnym i bufetem kawowym. Dla kazdego uczestnika upominek w postaci bombki
zdobionej tradycyjnym Wzornikiem Dolnoslaskim

Realizacja uzalezniona od harmonogramu i terminu podwykonawcy.

Daria Basty Agnieszka Hajnce

Specjalista ds. eventu Manager Patacu

T: +48 885 607 576 T: +48 607 053 306

E: odkrywaj@palacpakoslaw.pl E: szkolenia@palacpakoslaw.pl

Wspolnie tworzmy
niezapomniane Swigteczne chwile!



